
VARIÉTÉS ANCIENNES D’ARBRES FRUITIERS
— Agriculture Biologique —

CATALOGUE SAISON 2025/2026

Alice MORA : 07 66 56 82 65
contact@pepinierelarboree.fr
www.pepinierelarboree.fr

PÉPINIÈRE L’ARBORÉE
Chemin de la rivière
26 470 La Motte-Chalancon



PÉPINIÈRE L’ARBORÉE - SAISON 2025/2026 - P.2

Présentation
La Pépinière L’Arborée est située à La Motte-
Chalancon, j’y multiplie des arbres fruitiers et 
des essences forestières locales. J’ai choisi 
des variétés fruitières anciennes, certaines sont 
locales à la Drôme et aux Hautes-Alpes. Toutes 
sont adaptées à la culture en montagne et 
autant que possible résistantes aux maladies et 
ravageurs.
Les essences forestières sont issues de graines 
collectées localement afin d’obtenir des plants 
adaptés.

Choix du porte greffe
Le porte-greffe permet de s’adapter au type de 
sol, il a aussi une influence sur la vigueur de 
l’arbre, sur sa durée de vie et sur la rapidité de 
mise à fruit. Le choix du porte-greffe est très 
important : la taille du jardin, la nature du sol, 
le type de verger envisagé sont des critères qui 
permettent de le déterminer.

Pensez à la pollinisation de vos arbres !
Les pommiers, poiriers, cerisiers, et certains 
pruniers sont autostériles, c’est-à-dire qu’ils ont 
besoin d’une autre variété fleurissant au même 
moment (pollinisation croisée) pour fructifier 
correctement. Si vos voisins ont des fruitiers ou 
que des fruitiers sauvages sont présents dans 
l’environnement proche cela peut être suffisant.
Sinon, vous trouverez les indications dans les 
descriptions détaillées à la rubrique «pollinisa-
teur».

Note : Les dates de floraison sont données à 
titre indicatif, en effet celles-ci varient selon les 
régions, l’altitude, l’exposition.

Prix des arbres (TTC)
Les arbres fruitiers sont des scions, ils ont un an 
de pousse et un système racinaire de deux ou 
trois ans.
Les essences forestières sont issues de semis et 
ont pour certaines une croissance lente.
De manière générale, il est conseillé de planter 
de petits sujets qui auront une meilleure reprise.

•	 Arbres fruitiers > 100 cm : 20 €
•	 Arbres fruitiers 80 à 100 cm : 15 €
•	 Essences forestières et porte-greffe : 5 €
•	 Noisetiers : 12 €
•	 Petits fruits : 7 €

Pour passer commande
Les plants sont cultivés selon les principes de 
l’Agriculture Biologique, en pleine terre, greffés 
en place et vendus en racines nues, c’est-à-dire 
sans pot ni terreau, de novembre à mars.

Réservez vos arbres dès septembre et 
venez les récupérer sur place fin novembre 
(ouverture sur RDV) :
•	 par email contact@pepinierelarboree.fr
•	 par téléphone 07 66 56 82 65

Vous trouverez davantage d’informations sur le 
site internet, notamment des descriptions plus 
détaillées, des photos des fruits et des conseils 
pour la plantation et l’entretien de vos arbres.
www.pepinierelarboree.fr

Note : Les variétés estampillées «local» signifient 
que la variété est, soit originaire de Rhône-Alpes 
et Hautes-Alpes, soit qu’elle est cultivée locale-
ment dans cette aire géographique.

N’hésitez pas à me contacter pour des conseils !

SAISON 2024 / 2025
— Agriculture Biologique —
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LES POMMIERS
PORTES-GREFFES AU CHOIX :
Franc (Malus communis) : donne de grands arbres, jusqu’à 10 m de haut et 10 à 12 m d’enver-
gure, de grande longévité, jusqu’à 100 ans ! L’enracinement est excellent. Ce porte-greffe est utilisé 
pour les arbres dits « de plein vent ». Convient pour tous types de sols, même médiocre.
La mise à fruit est lente, production au bout de 5 ans minimum.

MM106 (Malus domestica ‘MM106’) : Vigueur moyenne, donne des arbres de 3 à 5 m de hauteur. 
Durée de vie productive plus courte, la mise à fruit est plus rapide que sur Franc, production au bout 
de 3 à 4 ans. Il a une bonne résistance à l’asphyxie racinaire, il tolère les sols lourds et humides, ainsi 
que les sols calcaires. Résiste bien au puceron lanigère. Mal adapté aux sols secs et sablonneux.

Variétés de pommes de garde adaptées à une culture en montagne. Récolter à l’automne avant les 
premières gelées. Conservation possible jusqu’au printemps.

API ÉTOILÉ
Originaire d’Allemagne (XVIIe s). Arbre peu vigoureux, très élégant avec son port pleureur. Fruit en 
forme d’étoile, jaune et rosé sur la partie insolée, petit calibre, peau fine, chair très blanche, craquante, 
bien juteuse, sucrée avec une pointe d’acidité. Pomme à croquer, à cuire, à jus et à sécher.
> Maturité Nov-Déc, Conservation jusqu’à mars, Flo Fin-avril, Pollinisateur Reine des reinettes

BARBE (SYN. COURBIS)
Origine inconnue, région de Saint-Marcellin ou de l’abbaye lyonnaise de l’Ile Barbe. A été cultivée dans 
la Drôme, l’Isère et l’Ardèche. Floraison tardive, très productif. Fruit gros, couleur vert jaunâtre lavé 
de rose, chair blanche, ferme, juteuse, sucrée et acidulée. Cette pomme se bonifie après un temps 
d’affinage à la cave. Excellente crue, en jus, en compte.
> Maturité Oct-Nov, Conservation jusqu’au printemps, Flo Mai, Pollinisateur Reine des reinettes, 
Reinette du Mans, La Nationale, Belle fille de Salins

BELLE FILLE DE SALINS
Originaire du Jura (XXe s). Arbre de vigueur moyenne, production très abondante, mais alternante. 
Fruit de calibre moyen, peau jaune striée de rouge, chair blanche, croquante, juteuse, bien parfumée, 
sucrée et peu acidulée, avec un petit goût d’amande. Excellente pomme à croquer, à cuire, en jus.
> Maturité Oct-Nov, Conservation jusqu’à juin, Flo Mai, Pollinisateur Reinette du Mans, Belle Fille 
de la Creuse, Belle Fille de l’Indre

DE L’ESTRE (SYN. REINETTE DE BRIVE)
Originaire du Limousin (XVIIe s). Arbre moyennement vigoureux au port dressé, bonne production, 
mise à fruit assez rapide, tendance à l’alternance. Fruit de calibre moyen, peau épaisse et légèrement 
rugueuse, jaune clair verdâtre ponctuée de roux, teintée de carmin à l’insolation. Chair ferme, très 
croquante, blanc crème, bien juteuse, acidulée et bien parfumée. Bonne qualité gustative, excellente à 
croquer, en jus, à sécher.
> Maturité Nov-Déc, Conservation jusqu’à juin, Flo Fin-avril, Pollinisateur Reine des reinettes, Cox 
orange, Golden delicious, Reinette Baumann, Reinette Clochard
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LA CONDORCET
Originaire de Condorcet (26). Fruit de couleur rouge, saveur douce, légèrement acidulée, croquante, 
juteuse.
> Maturité Sept-Oct, Conservation, Flo, Pollinisateur Reine des reinettes

LA NATIONALE
Originaire de la région lyonnaise (XIXe s). Arbre très vigoureux, port dressé puis retombant, mise à 
fruit rapide, production abondante et régulière. Fruit de calibre moyen, peau fine, lisse et brillante, de 
couleur rouge sang. Chair blanche, fine, sucrée, croquante, juteuse et bien parfumée.
> Maturité Nov, Conservation jusqu’à avril, Flo Mi-mai, Pollinisateur Reinette du Mans

MIGNONETTE D’HERBASSY (SYN. DEMOISELLE)
Originaire de l’Isère où elle était très cultivée (XXe s). On la trouve aussi dans la Drôme (St Marcellin, 
Romans). Fruit gros, jaune lavé de rouge pâle et strié de rouge plus foncé. Chair blanche, acidulée, 
sucrée, juteuse, parfumée. Pomme à couteau et à cidre.
> Maturité Nov, Conservation jusqu’à Mars, Flo Fin-avril, Pollinisateur Reine des reinettes

POMME D’ADAM
Originaire des Hautes-Alpes, bien productive. Fruit de calibre moyen, vert-jaune lavé de rouge, peau 
un peu rugueuse, chair fine, juteuse et fondante. De bonne qualité gustative, à croquer, excellente en 
compote.
> Maturité Oct, Conservation jusqu’à Déc, Flo Fin-avril, Pollinisateur Reine des reinettes

POMME CAMILLE
Originaire de Rémuzat (XXe s). Arbre vigoureux, port dressé et dynamique. Fruit de gros calibre, rose 
cuivré lavé de jaune, peau épaisse et cirée, chair douce, peu juteuse, sucrée. Bonne pomme de garde, 
bonne aussi en compote.
> Maturité Oct, Conservation jusqu’à Mars, Flo Mai, Pollinisateur Reine des reinettes

POINTUE DE TRESCLÉOUX (SYN. SERVEAU)
Originaire des Hautes et Basses-Alpes (XIXe s). Arbre de bonne vigueur, mise à fruit rapide, peu 
sensible à l’alternance. Fruit de gros calibre, pointu à sa base, peau jaune or brillant, rouge carmin à 
l’insolation, parsemée de points fauves. Chair blanche, ferme et croquante, sucrée, très parfumée avec 
une pointe d’acidité très agréable. Pomme à croquer et à cuire.
> Maturité Oct, Conservation jusqu’à fin-avril, Flo Fin-avril, Pollinisateur Reine des reinettes

POMME DE RISOUL
Originaire de la commune de Risoul (Hautes-Alpes). Arbre très productif, fruit de calibre moyen, vert-
jaune strié de rouge, peau moyennement épaisse, chair blanche, craquante, juteuse, très parfumée et 
très sucrée, sans note d’acidité. Délicieuse à croquer, à cuire, en gelée et jus.
> Maturité Oct, Conservation jusqu’à Mars, Flo Fin-avril, Pollinisateur Reine des reinettes
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RAMBOUR D’ÉTÉ
Pomme à maturité précoce, à récolter à la fin de l’été ! Originaire de la Somme (1535). Arbre très 
vigoureux et très productif. Fruit très gros, de forme aplatie, jaune blanchâtre nuancée de vert du côté 
à l’ombre et lavée de rouge brun clair, strié de carmin, sur le côté ensoleillé. Chair jaunâtre, assez 
tendre, juteuse, fortement acidulée, peu sucrée, parfum agréable. Très bonne à la cuisson.
> Maturité fin-Août, Conservation faible 1 mois, Flo Fin-avril, Pollinisateur Reine des reinettes

REINETTE DU MANS 
Originaire de la Sarthe ou de l’Indre et Loire (XIXe s). Arbre très vigoureux, port dressé puis retombant, 
mise à fruit lente, production abondante et régulière. Fruit moyen à gros, sphérique et légèrement 
côtelé, peau fine et lisse, de couleur verte passant au jaune foncé à maturité et ponctuée de tâches 
gris-rouille. Chair blanche à jaunâtre, ferme, croquante et juteuse, puis fondante durant sa maturité. 
Goût sucré et peu acidulé, parfum vanillé, bonne à croquer, à cuire et en jus.
> Maturité Nov-Déc, Conservation jusqu’à Août, Flo Fin-mai, Pollinisateur La Nationale, Reine des 
reinettes

REINE DES REINETTES
Originaire de Hollande (XVIIIe s). Arbre peu vigoureux, port dressé et bien ramifié, production très 
abondante mais alternante. Fruit de calibre moyen, peau jaune d’or, lavée de rouge-orangé. Chair 
fine, ferme, jaune pâle, croquante, juteuse et très parfumée. Goût très sucré, un peu acidulé. Bonne à 
croquer et à cuire.
> Maturité Mi-sept, Conservation jusqu’à Mars, Flo Mi-avril, Pollinisateur Akane, Belle Fleur jaune, 
Calville blanc, Cox orange, De l’Estre, Delicious rouge, Golden delicious, Granny smith, Melrose, 
Reinette Clochard

VAURIASSE (SYN. VALRÉASSE, VAURIACE)
Variété rare, originaire de Valréas, qui s’est répandue et a été cultivée dans les zones montagneuses 
d’Ardèche et du Vaucluse. Arbre peu vigoureux et très fertile. Fruit de calibre moyen, de forme sphé-
rique, un peu bosselé. Peau épaisse, vert tirant sur le jaune paille et lavée de rouge foncé à l’insola-
tion. Chair blanche légèrement verdâtre, ferme, très juteuse, sucrée, parfumée et acidulée.
> Maturité Oct, Conservation jusqu’à Janvier, Flo Fin-avril, Pollinisateur Reine des reinettes
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20 €15 €LES POIRIERS

PORTES-GREFFES AU CHOIX :
Franc (Pyrus communis) : Grande vigueur (4 à 8m), durée de vie jusqu’à 100 ans, mise à fruit 
tardive (6 ans), adapté à tout type de sol.

Cognassier de Provence (Cydonia oblonga ‘Provence’) ou BA29 : Moyenne vigueur (2m à 4m), 
mise à fruit rapide (2 à 3 ans), résiste bien à la sécheresse et supporte les sols calcaires.

POIRE D’ÉTÉ
Conservation jusqu’à un mois au à la cave (+3°C à 7°C), à consommer rapidement ou à transformer.

PERROTIER LA GUINETTE (POIRE DE LA SAINT-JEAN)
La première poire de la saison ! Fruits de petit calibre, 3 à 5 cm de long, verts jaunes, juteux et agréa-
blement parfumés. À croquer, à cuire ou à sécher.
> Maturité début-juillet, Flo Avril, Pollinisateur Louise Bonne, Williams

DOCTEUR JULES GUYOT
Originaire de Troyes (1870). Vigueur moyenne, production rapide et abondante. Fruit gros, vert d’eau à 
jaune et teinté de rosat à l’insolation. Chair fine, fondante, juteuse, sucrée, rafraichissante, agréable-
ment aromatisée.
> Maturité mi-Août, Flo Avril, Pollinisateur Williams, Conférence, Doyenné du Comice

POIRE DE MONTMORIN
Originaire de Montmorin (XIXe s). Arbre vigoureux et rustique. Fruit de gros calibre, couleur jaune 
tâchée de fauve, peau épaisse et rugueuse. Chair blanc-crème, fondante, très juteuse, goût très sucré, 
parfumé, agréablement acidulé. Délicieuse!
> Maturité fin août, Flo Début-avril

WILLIAMS 
Originaire d’Angleterre (XVIIIe s). Fruit de gros calibre, peau lisse, jaune doré pointillé de roux, chair 
blanche, fine, fondante, juteuse, sucrée, peu acidulée, très parfumée, musquée.
> Maturité Août-Sept, Flo Avril, Pollinisateur Doyenné du comice, Conférence, Guyot, Giffard, 
Général Leclerc, Alexandrine Douillard

TRIOMPHE DE VIENNE
Originaire de l’Isère (XIXe s). Arbre moyennement vigoureux, résistant à la tavelure, peut être sensible 
au feu bactérien. Fruit de gros calibre, peau jaune vif marbrée de fauve, teintée de rosat à l’insolation. 
Chair blanche, fine, fondante, très juteuse, saveur bien sucrée, délicatement parfumée. 
> Maturité Août-Sept, Flo Avril, Pollinisateur Williams, Conférence, Beurré Hardy, Doyenné du Comice, Louise 
Bonne
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POIRE À CUIRE
Traditionnellement utilisées en confiserie, elles donnent de délicieuses confitures.

CAMPANETTE
Poirier à croissance rapide et très productif. Petits fruits, peau jaune d’or, un peu verdâtre, ponctuée 
de roux, carminée côté soleil. Excellente en confiture, parfum vanillé.
> Maturité Oct, Conservation jusqu’à mi-Nov, Flo Avril, Pollinisateur Guyot, Williams, Beurré hardy, Clapp’s

SARTEAU ROUGE
Originaire de la région de Digne (04). Arbre très vigoureux, belle production régulière. Petite poire 
de forme allongée, peau jaune pouvant devenir rosée côté soleil, chair blanc crème granuleuse, peu 
juteuse. Sa couleur rubis prise à la cuisson a particulièrement intéressé les confiseurs de Digne et Apt.
A utiliser en jus, séchée, en confiture, confite, en pâte de fruit, au sirop, eau de vie, tarte. 
> Maturité Nov-Déc, Conservation jusqu’à mars, Flo Avril, Pollinisateur Guyot, Williams, Williams 
Rouge, Beurré Hardy

POIRE D’AUTOMNE
Récolte septembre-octobre, conservation jusqu’à un mois à la cave (+3°C à 7°C).

ABATE (SYN. ABBÉ FÉTEL)
Originaire du Rhône (1866). Très appréciée en Italie, vigueur moyenne, floraison abondante et précoce, 
production abondante et régulière. Fruit gros, de forme allongée, verte puis jaune- bronzé à maturité, 
parfois rosé ou cuivré à l’insolation. Chair fondante, juteuse, sucrée, peu aromatique.
> Maturité Mi-Sept, Flo Avril, Pollinisateur Beurré Hardy, Guyot, Williams

BEURRÉ HARDY
Originaire de Boulogne-sur-Mer (XIXe s). Arbre vigoureux, mise à fruit lente, très productif. Fruit assez 
gros, peau fine, jaune verdâtre lavée de fauve, pointillé de brun, chair blanche, fine, fondante, bien 
juteuse, sucrée, acidulée et bien parfumée. 
> Maturité Sept-Oct, Flo Avril, Pollinisateur Williams, Conférence, Doyenné du comice, Louise Bonne

CONFÉRENCE
Originaire d’Angleterre (1885). Une des variétés les plus cultivées en Europe. Vigueur moyenne, pro-
ductif et sensible à la chaleur intense (folletage), peu adapté aux zones méridionales. Fruits parthéno-
carpiques (sans fécondation) permettant d’obtenir une récolte même lors de gelées printanières. Fruit 
gros, de forme allongée, jaune paille avec quelques teintes verdâtres, lavé de fauve au soleil. Chair 
rosée, fine, fondante, juteuse, sucrée, très légèrement acidulé, et agréablement parfumée.
> Maturité Sept, Conservation Janv, Flo Avril, Pollinisateur Beurré Bosc, Beurré Hardy, Clapp’s Fa-
vorite, Dr Jules Guyot, Doyenné du Comice, Général Leclerc, Packham’s Triumph, Passe Crassane, 
Williams

DOYENNÉ DU COMICE
Originaire d’Angers (XIXe s), considérée comme une des meilleures poires du monde ! Arbre vigoureux 
et productif. Fruit gros, peau fine, lisse, jaune clair granitée de roux, lavée de rouge vermillon à l’inso-
lation. Chair blanchâtre, fine, très fondante et bien juteuse, saveur sucrée et agréablement parfumée. 
> Maturité Oct-Nov, Flo Avril, Pollinisateur Williams, Conférence
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LOUISE BONNE D’AVRANCHES
Originaire de Normandie (XVIIIe s). Arbre vigoureux, très productif, tendance à l’alternance, peut être 
sensible à la tavelure. Fruit moyen, allongé, peau fine, lisse, brillante, vert tendre, jaune lavé de rouge 
carmin à l’insolation, ponctuée de gris fauve. Chair blanche, fine, fondante, très juteuse, saveur 
sucrée, parfumée. Poire de table et excellente en compote. 
> Maturité Sept-Oct, Flo Avril, Pollinisateur Williams, Conférence, Beurré Hardy

PRÉSIDENT HÉRON
Originaire de Rouen (1894). Vigueur moyenne, très fertile, productivité forte et régulière. Fruit gros, 
vert jaune avec de larges zones de couleur fauve. Chair blanche, sucrée, juteuse, tendre et fondante, 
parfum très agréable.
> Maturité Sept-Oct, Conservation Janv, Flo Avril, Pollinisateur Williams, Doyenné du comice

BEURRÉ DU CARTER
Variété rare retrouvée par le Verger Conservatoire de Beauvoir-en-Royans (26), entretenu par l’asso-
ciation Les Fruits Retrouvés. Description à venir.
> Maturité Oct, Conservation, Flo Avril, Pollinisateur

POIRE DE GARDE
Affinage des fruits en cave, consommation à partir de janvier, conservation jusqu’au mois d’avril.

COMTESSE DE PARIS
Originaire de Dreux (XIXe s). Arbre moyennement vigoureux sur cognassier, port droit, mise à fruit ra-
pide, production très abondante et régulière. Fruit assez gros, peau épaisse, mate, rugueuse, couleur 
jaune verdâtre parsemée de points roux, chair blanche, fondante, extrêmement juteuse, très sucrée, 
saveur relevée et légèrement parfumée. Excellente cuite et à croquer dans l’hiver après un affinage.
> Maturité Nov-Déc, Conservation jusqu’à avril, Flo Avril, Pollinisateur Autofertile, Louise Bonne 
d’Avranches, Williams, Conférence, Beurré Hardy, améliorera la pollinisation

CURÉ
Originaire de l’Indre (XVIIIe s). Arbre très fertile, très vigoureux, mise à fruit rapide, production abon-
dante et constante. Fruits de gros calibre, peau lisse, vert clair-jaune clair, chair blanche, ferme, 
devient fine et fondante à maturité, juteuse et sucrée. Excellente cuite, crue après affinage.
> Maturité Oct, Conservation jusqu’à avril, Flo Avril, Pollinisateur Clapp’s favourite, Bergamotte 
Esperen, Beurré Hardy, Général Leclerc, Louise bonne, Williams, Doyenné du Comice
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LES PÊCHERS

PORTE-GREFFE : 
Franc de pêcher Montclar : sols secs et drainants, taux de calcaire faible, vigueur forte.

Les pêchers sont autofertiles. Conservation une semaine au frais. Les variétés choisies présentent une bonne 
à très bonne résistance à la cloque et au monilia. Les variétés sont triées par date de maturité.

SURPASSE AMSDEN
Originaire de la vallée du Rhône, cultivée depuis au moins 1898. Arbre vigoureux,fruit gros, bien 
coloré. Chair blanche, fine, parfumée, juteuse, savoureuse.
> Maturité Début Juillet, Flo Début-Avril, Pollinisateur Autofertile.

CHARLES ROUX
Arbre très vigoureux et très productif. Fruit gros, belle couleur rouge, pubescent. Chair blanche, 
juteuse, fine, sucrée et parfumée.
> Maturité Fin-Juillet/Début Août, Flo Début-Avril, Pollinisateur Autofertile.

BELLE DE MONTÉLIMAR
Arbre très vigoureux et productif. Fruit de calibre moyen, chair blanche tendant au rouge autour du 
noyau, sucrée, juteuse. Bonne qualité gustative.
> Maturité Fin-Août, Flo Début-Avril, Pollinisateur Autofertile.

REINE DES VERGERS
Originaire du Maine-et-Loire (XIXe s). Arbre vigoureux et productif. Fruit gros à très gros, couleur jaune 
tendre largement coloré de rouge, passant au pourpre à l’insolation. Chair blanc verdâtre, rouge vers 
le noyau, juteuse, sucrée, parfumée. Variété mal adaptée au climat méditerranéen.
> Maturité Fin août - Début Sept, Flo Début-Avril, Pollinisateur Autofertile.

PÊCHE DE VIGNE BLANCHE
Fruit à chair blanche, douce, juteuse et bien parfumée.
> Maturité Sept, Flo Avril, Pollinisateur Autofertile.

PÊCHE DE VIGNE
Plants issus de semis, semence locale (Cornillon). Petit calibre, peau duveteuse.
> Maturité Sept, Flo Avril, Pollinisateur Autofertile.

COGNASSIER
PORTE-GREFFE : Cognassier de Provence (cydonia oblonga ‘Provence’) ou BA29.

CONSTANTINOPLE (SYN. KONSTANTINOPLER)
Originaire de Turquie. Arbre moyennement vigoureux, érigé, très rustique, mise à fruit rapide. Fruit 
rond, plus ou moins côtelé, texture fine, couleur jaune clair. Extrêmement parfumé, excellent en gelée, 
pâtes de fruits, compotes, jus.
> Maturité Oct, Conservation faible, Flo Mai, Pollinisateur Autofertile.
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LES PRUNIERS

Porte-greffe : Prunier Myrobolan (Prunus cerasifera myrobolana), grande vigueur, pour tout 
type de sol, supporte très bien les sols pauvres, secs et calcaires et se comporte aussi très bien 
en sols un peu humide.

Les variétés sont triées par date de maturité. Conservation quelques jours au frais.

REINE-CLAUDE D’OULLINS
Originaire d’Oullins, près de Lyon (XIXe s). Arbre vigoureux, productif. Fruit gros, couleur blanc verdâtre, 
à peine doré et teinté de rose à l’insolation. Chair non adhérente au noyau, jaune verdâtre, tendre, 
juteuse, sucrée et parfumée. Variété précoce, très fertile, souvent utilisée comme pollinisateur. Idéale 
en conserve, confiture.
> Maturité Fin-juil, Flo Mars-Avril, Pollinisateur Autofertile.

REINE-CLAUDE DORÉE (SYN. REINE-CLAUDE VERTE)
Orinigaire de Syrie (XVIe s), très cultivée en France. Arbre de moyenne vigueur, port étalé, production 
abondante et régulière. Fruit assez gros, couleur vert d’eau à jaune teinté de rose à l’insolation. Chair 
non adhérente au noyau, jaunâtre, fine, fondante, très juteuse, très sucrée et très parfumée. Délicieuse 
crue, en confitures, tarte, conserve.
> Maturité Août, Flo Mars-Avril, Pollinisateur Reine-Claude de Bavay, Reine-Claude d’Oullins, 
Mirabelle de Nancy.

PERDRIGONE DE TRESCLÉOUX
Cultivée dans les Alpes du Sud (XIXe s), variété servant à la préparation de la célèbre «pistole» : prunes 
dénoyautées, pelées et séchées au soleil, puis «tapées» pour obtenir la forme d’une pièce. Arbre 
vigoureux, bien productif, adapté à l’altitude. Fruit moyen, rond, peau violette et pruinée, chair de 
couleur vert jaune orangé. À consommer fraîche, en tarte, confiture, séchée.
> Maturité Fin-Août, Flo Avril, Pollinisateur Reine-Claude verte, Reine-Claude de Bavay

MIRABELLE DE NANCY
Originaire d’Asie, introduite en France au XVe siècle. Arbre rustique, très vigoureux, souvent érigé, très 
fertile et très productif. Fruits moyens à petits, légèrement ovale, couleur jaune orangé lavé de rouge 
vermillon sur la face insolée. Chair mi-ferme, pas très juteuse, mielleuse, très sucrée et parfumée, non 
adhérente au noyau. Idéale crue, en conserve, confiture, pâtisserie, eau de vie.
> Maturité Fin-Août / Début-Sept, Flo Avril, Pollinisateur Autofertile, Reine-Claude dorée, Reine-
Claude d’Oullins pour améliorer le rendement.

D’ENTE (SYN. D’AGEN)
Présente dans le sud-ouest de la France, sert à la confection du fameux pruneau d’Agen. Arbre très 
vigoureux, dressé, productivité régulière. Fruit de gros calibre, ovale et allongé, peau fine, pourpre 
violet foncé avec une pruine bleuâtre, chair jaune-vert non adhérente au noyau, fine, tendre, juteuse, 
très sucrée. Délicieuse crue, en confitures et tartes.
> Maturité Fin-Août / Début-Sept, Flo Avril, Pollinisateur Autofertile, bon pollinisateur.
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ABBAYE D’ARTON
Originaire de Valréas (XIXe s). Fruit gros, long, oviforme, léger sillon visible, épiderme demi épais pou-
vant se détacher facilement de la chair, couleur rose pâle, lavé de violet et marbré de rouge au soleil, 
pruine bleuâtre, chair jaune ambrée, très juteuse, sucrée, bien isolée du noyau.
> Maturité Août-Sept, Flo Avril, Pollinisateur Reine-Claude d’Oullins, D’Ente.

QUETSCHE D’ALSACE
Variété très ancienne, arbre vigoureux, productif, mise à fruit rapide, réussit mieux en altitude. Fruit 
gros, allongé, couleur rouge pourpre violacé et recouvert de pruine, chair vert jaune, non adhérente au 
noyau, ferme, sucrée. Bien adaptée au séchage, délicieuse en tarte, clafouti, confiture.
> Maturité Début-Sept, Flo Avril, Pollinisateur Autofertile.

LES PLAQUEMINIERS (KAKI)

Porte-greffe utilisé : Diospyros lotus, confère une bonne vigueur à l’arbre.

KAKIS NON ASTRINGENT
On peut les manger même ferme et croquant, ils sont aussi appelés « kakis pommes ».

FUYU
Originaire du Japon. Fruit de gros calibre, rond et légèrement aplati. Chair rouge foncée à maturité, 
très sucrée et très parfumée, non astringent. Arbre très productif.
> Maturité Oct-Nov, Conservation jusqu’à Janv, Flo Mai-Juin, Pollinisateur Autofertile.

KAKI POMME
Variété de la ferme Haas Maury (Venterol), ressemble au Fuyu. Fruit de calibre moyen, chair orange 
foncée, très sucrée et parfumée, non astringent. Arbre vigoureux et productif.
> Maturité Oct, Conservation jusqu’à Janv, Flo Mai-Juin, Pollinisateur Autofertile.

KAKIS ASTRINGENT
Récolter avant le gel, conserver à la cave et attendre le bletissement des fruits. La texture est alors 

charnue, très molle, pulpeuse.

NIKITA’S GIFT (D. KAKI X D. VIRGINIA)
Sélection d’origine ukrainienne, très bonne résistance au froid en période de dormance. Fruit de 
calibre moyen, chair rouge foncée, saveur très parfumée, très sucrée. Arbre très vigoureux.
> Maturité Oct, Conservation jusqu’à Fin-Déc, Flo Mai-Juin, Pollinisateur Autofertile.

COSTATA
Bonne résistance au froid. Fruit de calibre moyen, orange, de forme conique et côtelée, chair douce, 
fondante et bien parfumée. Bonne aptitude au séchage. Arbre très vigoureux et très productif.
> Maturité Oct, Conservation jusqu’à Fin-Déc, Flo Mai-Juin, Pollinisateur Autofertile.
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LES CERISIERS

PORTE-GREFFE : Cerisier Sainte Lucie (Prunus mahaleb) pour sols secs, calcaires et rocailleux, 
taille 5 à 6 m de haut pour 3 m de large, craint les excès d’eau, les terrains en pente sont idéaux.

La récolte peut s’échelonner sur quelques semaines, conservation une semaine après récolte.
Les variétés sont triées par date de maturité.

GUIGNE D’ANNONAY
Originaire d’Annonay en Ardèche (XIXe s). Arbre vigoureux et fertile. Fruit assez gros, rouge clair pas-
sant au rouge brun, chair tendre, sucrée, juteuse.
> Maturité Fin mai – Début juin, Flo Précoce, Pollinisateur Précoce de la Marche, Napoléon, 
Guigne Early Rivers

GRIOTTE DE PROVENCE
Variété traditionnelle de la Provence. Arbre vigoureux, port érigé, production abondante et régulière.
Fruit de petit calibre, rouge vif, très résistant à l’éclatement, saveur relativement douce et peu acide 
pour une griotte. Excellente en confiture, pâtisserie, eau de vie.
> Maturité Début juin, Flo Fin-Avril, Pollinisateur Autofertile, excellent pollinisateur.

BIGARREAU PÉLISSIER
Originaire de Châteaurenard (XIXe s). Arbre bien vigoureux, productif, port érigé. Fruit très gros, rouge 
foncé, brillant, ferme, chair rose, juteuse, bien croquante, sucrée, savoureuse.
> Maturité Juin, Flo Fin-Avril, Pollinisateur Napoléon, Géant d’Hedelfingen

BIGARREAU REVERCHON
Originaire d’Italie,introduite en France au milieu XIXe siècle. Arbre vigoureux, production moyenne, 
sensible à l’alternance. Fruit gros, ferme, brillant, couleur pourpre foncé, chair croquante, blanc 
jaunâtre, saveur sucrée, agréablement acidulée.
> Maturité Mi-Juin, Flo Mi-Avril, Pollinisateur Géant d’Hedelfingen, Tardif de Vignola, Napoléon

BIGARREAU NAPOLÉON
Introduite en France en 1820. Arbre vigoureux et productif, port érigé puis élancé à arrondi et même 
retombant avec l’âge. Fruit gros, ferme, brillant, couleur jaune-rose tendre, rose vif à l’insolation, chair 
ferme, croquante, juteuse, couleur crème nuancée de rose, saveur sucrée et parfumée. Floraison 
abondante, pollen fertile, très bon pollinisateur. Utilisée en conserve et en confiserie, premier des fruits 
confits d’Apt.
> Maturité Fin juin – Début juil, Flo Début-Avril, Pollinisateur Burlat, Géant d’Hedelfingen

BIGARREAU GÉANT D’HEDELFINGEN
Originaire d’Allemagne (XIXe s). Arbre de forte vigueur, très productif. Fruit de calibre moyen, couleur 
rouge sombre, brillant, ferme, croquant, juteux, chair rouge,fine, sucrée et bien parfumée.
> Maturité Mi-Juil, Flo Avril, Pollinisateur Burlat, Napoléon, Summit, Reverchon, Tardif de Vignola
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LES ABRICOTIERS

PORTES-GREFFES AU CHOIX :
Prunier Myrobolan : pour les sols limoneux, limono-argileux ou moyennement drainants avec 
des risques d’excès d’eau, tolérant à l’asphyxie et au calcaire, mise à fruit assez précoce.

Franc d’abricotier ‘Canino’ : pour les sols secs et caillouteux, sans excès d’eau, grande vigueur.

Les abricotiers sont autofertiles. Conservation une semaine au frais. Les variétés sont triées par date de maturité.

PRÉCOCE DE SAUMUR
Originaire des Pays de la Loire, sélection assez récente (années 60). Fruit de calibre moyen, jaune 
orangé, peau fine, chair fondante, sucrée, très parfumée. Variété vigoureuse, peut s’acclimater aux 
régions Centre et Nord de la France.
> Maturité Fin Juin – Début Juillet, Flo Mars-Avril, Pollinisateur Autofertile, bon pollinisateur.

POLONAIS (SYN. ORANGÉ DE PROVENCE)
Variété française ancienne cultivée dans la région de Nyons et des Baronnies. Vigueur moyenne et 
bonne productivité. Fruits de gros calibre, peau orangé-clair avec quelques ponctuations rouges, chair 
fine, fondante, juteuse, parfumée. Excellent à la dégustation et pour les confitures. 
> Maturité Début-Juillet, Flo Fin mars – Début avril, Pollinisateur Autofertile.

PÊCHE DE NANCY
Introduite en France en 1709. Arbre vigoureux et fertile, mise à fruit rapide. Fruit de gros calibre, peau 
jaune d’or marbrée de rouge carmin, chair jaune orange, non adhérente au noyau, très fondante, très 
juteuse, saveur sucrée et parfumée. Variété bien adaptée au climat continental.
> Maturité Mi-Juillet, Flo Fin mars – Début avril, Pollinisateur Autofertile.

MERVEILLE DU DAUPHINÉ
Originaire du Dauphiné, moyennement productive, adaptée à la montagne. Fruit de taille moyenne, 
peau orangé-rouge, chair très parfumée.
> Maturité Mi-Juillet, Flo Avril, Pollinisateur Autofertile.

BERGERON
Originaire de St-Cyr-au-mont-d’Or près de Lyon (XXe s), cultivé en vallée du Rhône, dans les Baron-
nies et en Haute Provence, bonne résistance au froid sur fleurs et jeunes fruits. Arbre vigoureux, très 
productif. Fruit de gros calibre, couleur jaune orangé, chair très sucrée, acidulée, aromatique. Excellent 
frais, en conserve, pâtisserie.
> Maturité Fin-Juillet, Flo Fin mars – Début avril, Pollinisateur Autofertile.

TARDIF DE BORDANEIL
Originaire des Pyrénées- Orientales. Arbre moyennement vigoureux. Fruits gros à très gros, légè-
rement oblongs, couleur orangée et rouge à l’insolation. Chair ferme, juteuse, sucrée et parfumée. 
Excellente qualité gustative.
> Maturité Début Août, Flo Avril, Pollinisateur Autofertile
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LES NOISETIERS
m de large, craint les excès d’eau, les terrains en pente sont idéaux.

Les variétés sont triées par date de maturité. Conservation en coque plus d’une année.

IMPÉRIALE DE TRÉBIZONDE
Originaire de Turquie, vigueur moyenne, très productive, mise à fruit rapide, drageonne beaucoup. Fruit 
très gros, souvent solitaire. Coque très grosse, noisette ronde, sucrée, large, recouverte d’une pellicule 
fauvescente et striée de fauve plus foncé. Qualité très bonne.
> Maturité fin Août, Flo Mars, Pollinisateur Négret, Fertile de Coutard

NOISETIER POURPRE
Originaire du sud de l’Europe et du Moyen-Orient, beau feuillage pourpre très décoratif, vigoureux, 
bonne production. Fruits de qualibre moyen, couleur brun rouge enveloppées dans un involucre rouge 
foncé, goût savoureux.
> Maturité Août-Septembre, Flo Février

NOTTINGHAM
Variété produisant des fruits allongés de taille moyen à gros par groupe de 3 à 7, saveur parfumée, 
coque fine. L’arbre est productif, avec une végétation importante.
> Maturité Début Septembre, Flo Mars, Pollinisateur Merveille de Bolwiller, Coxford

LONGUE D’ESPAGNE
Variété produisant de gros fruits allongés, sucrés et parfumés. L’arbre est peu vigoureux, peu drageon-
nant, avec une bonne productivité.
> Maturité Fin Septembre, Flo Mars, Pollinisateur Coxford, Merveille de Bolwiller, Ségorbe

MERVEILLE DE BOLLWILLER (SYN. GÉANT DE HALLE)
Origine alsacienne, vigueur moyenne à forte, très fertile. Fruit gros à très gros, arrondi-ovoïde, un 
peu quadrangulaire au sommet, coque assez tendre, pellicule intérieure rose. Chair blanche, ferme, 
parfumée, sucrée. Qualité très bonne.
> Maturité Octobre, Flo Mars, Pollinisateur Bergeri, Coxford, Longue d’Espagne, Ennis, Ségorbe

LES CASSISSIERS
m de large, craint les excès d’eau, les terrains en pente sont idéaux.
ANDEGA
Création de l’INRA (1987, croisement ‘Noir de Bourgogne’ x ‘Öjebyn’), très bonne résistance à l’oï-
dium, très productif, vigueur moyenne, hauteur 1,50m. Grappes de taille moyenne, grains noirs aux 
reflets roses, charnus, fermes, acidulés, beaucoup d’arôme, pulpe vert clair et contient peu de graines. 
Feuilles et bourgeons utilisés en aromathérapie (propriétés anti-inflammatoires). Délicieux en confiture, 
coulis, gelée, se prête bien au séchage.
> Maturité Juillet, Flo Fin-avril, Pollinisateur Autofertile
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LES AMÉLANCHIERS

PORTE-GREFFE : Sorbier des oiseleurs (Sorbus aucuparia), grande vigueur.

Les améllanchiers sont autofertiles. Conservation quelques jours au frais.

SMOKEY (SYN. SMOKY)
Variété la plus cultivée au Canada, arbuste au port buissonnant, croissance plutôt lente, 3,50m de 
hauteur à maturité. Variété très productive, baies douces, sucrées, aromatiques. 
> Maturité Juin, Flo Avril

THIESSEN
Variété très appréciée, hauteur 4 à 5 m, très productive, un peu plus précoce que les autres. Grappes 
bien garnies, baies bleu-noir, grosses, juteuses, sucrées, aromatiques avec une légère pointe d’acidité. 
Récolte généreuse et mûrissement étalé.
> Maturité Juin, Flo Avril

HONEYWOOD
Très cultivé au Canada, un des plus productifs, moyennement vigoureux, 4m de hauteur à maturité. 
Fruits sphériques légèrement aplatis, saveur excellente, et résistent mieux à la manipulation que les 
autres variétés. 
> Maturité Juin, Flo Avril

SLEYT
Variété au port compact, hauteur 2,50m à maturité. Moins productif tout en restant généreux, mise à 
fruit précoce, baies de forme sphérique, saveur distincte avec des notes de raisin et de melon. 
Variété présentant des atouts décoratifs au niveau de son feuillage et de sa floraison rappelant l’amé-
lanchier canadensis.
> Maturité Juin, Flo Avril

LES CORNOUILLERS MÂLES

PORTE-GREFFE : Cornouiller mâle (Cornus mas)

Les cornouillers sont autofertiles. Conservation quelques jours au frais.

JOLICO
Origine autrichienne, vigueur moyenne (hauteur 3m à maturité), gros fruits, sucrés, productivité élevée.
> Maturité Septembre, Flo Février-Mars

LUKYANOVSKY
Origine ukrainienne, vigueur moyenne, très productive, fruits gros, rouge-foncés brillants, piriforme, 
sucrés, acidulés.
> Maturité Août-Septembre, Flo Février-Mars
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Venir à la pépinière Uniquement sur RDV

Mais aussi des essences forestières et ornementales : 
Cormier, Cerisier Ste Lucie, Sorbier des oiseleurs, Aubépine fruitière, Erable champêtre, Alisier blanc ...
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